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Buffetten OrangerieBuffetten OrangerieBuffetten OrangerieBuffetten Orangerie    
(vanaf 30 personen) 
    

Buffet 1 (i.p.v. 4Buffet 1 (i.p.v. 4Buffet 1 (i.p.v. 4Buffet 1 (i.p.v. 4----gangen menu)gangen menu)gangen menu)gangen menu)    
    
Voorgerechten buffet 

Carpaccio van gemarineerde zalm met mosterd-dillesaus 

Black Tiger garnalen in knoflookboter (warm) 

Pomodori tomaat met mozzarella en pesto 

Vitello Tonato - Kalfsrosbief met tonijnmayonaise 

Mousse van gerookte parelhoen met sesamdressing 

Huisgemaakte kroketjes (seizoensgebonden) 

Reurls Naegelholt met stroop van balsamico 

Soepen 

Consommé du chef 

Hoofdgerechten buffet 

Runderlende, op buffet getrancheerd 

Varkenshaas, op buffet getrancheerd  

In olijfolie gebakken zalmfilet 

Bijpassende sauzen, groente - en aardappelgarnituren 

Dessert buffet 

Plaatgebak van muffin en appel 

Tiramisu dessert 

Crème brûlée 

Luchtige ijsparfait 

Ganache van chocolade 

Vers fruit salade 

IJssoorten vanaf het buffet geschept  
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Buffet 2 Buffet 2 Buffet 2 Buffet 2     
 
Voorgerechtenbuffet 

Opgemaakte gepocheerde zalm 

Huisgerookte zalm 

Hollandse haring met uitjes 

Black Tiger garnalen in knoflookboter (warm) 

Pomodori tomaat met mozzarella en pesto 

Salade van garnalen 

Vitello Tonato - Kalfsrosbief met tonijnmayonaise 

Reurls Naegelholt met stroop van balsamico  

Mousse van gerookte parelhoen 

Ham-prei salade 

Soep 

Consommé du chef 

Hoofdgerechten buffet 

Runderlende, op buffet getrancheerd 

Varkenshaas, op buffet getrancheerd 

In olijfolie gebakken roodbaarsfilet 

Bijpassende sauzen, groente - en aardappelgarnituren 

Dessert buffet 

Plaatgebak van muffin en appel 

Tiramisu dessert 

Crème brûlée 

Luchtige ijsparfait 

Ganache van chocolade en sinaasappel 

Vers fruit salade 

IJssoorten vanaf het buffet geschept  
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Buffet 3 (ipv 6Buffet 3 (ipv 6Buffet 3 (ipv 6Buffet 3 (ipv 6----gangen menu)gangen menu)gangen menu)gangen menu)    
 
Voorgerechten buffet 

Gerookte IJsselmeer paling 

Opgemaakte gepocheerde zalm 

Huisgerookte zalm 

Black Tiger garnalen in knoflookboter (warm) 

Pomodori tomaat met mozzarella en pesto 

Salade van garnalen 

Vitello Tonato - Kalfsrosbief met tonijnmayonaise 

Reurls Naegelholt met stroop van balsamico  

Mousse van gerookte parelhoen 

Ham-prei salade 

Soep - Consommé du chef  

Spoom — Ijsdrank naar keuze 

Hoofdgerechten buffet 

Kalfsentrecôte heel, op buffet getrancheerd 

Ossenhaas heel, op buffet getrancheerd 

Tongrolletjes met gestoofde prei 

Bijpassende sauzen, groente - en aardappelgarnituren 

Dessert buffet 

Plaatgebak van muffin en appel 

Tiramisu dessert 

Crème brûlée 

Luchtige ijsparfait 

Ganache van chocolade en sinaasappel 

Cocktail met vers fruit en Sabayon 

IJssoorten vanaf het buffet geschept  

 


