TYANGEre

Huize Ruurlo

Menukaart 2011
Koude voorgerechten

Graved Lacks

Dungesneden gemav‘ineey‘c’e zalm met veldsla,

citroend V‘essing en zon—’romaa’rjes

Carpaccio du chef
‘Huisgemarineewde v‘undercav‘paccio met rucola sla,

pijnboompiﬁen en Parmezaanse kaas

Reuvls Naege”/\oh'

Gec]v‘oogcle v‘osbief met groene salade en pes’roc]v‘essing,

créme van basilicum en gefy‘i’ruurde Mien—ringen

Vitello Tonato
Dwf\gesneden kalfsy‘obief met tonijnmayonaise, groene salade en

gefw‘i’ruu\rde kapper’rjes

Triangel de volaille
Tervrine van pav‘e”/\oen omwiklkelt met |<a’renspe|< op een

bec]je van rucola met sesam c]ressing

Choix du cl'\ef

* vooy‘gey‘ec'mL seizoensmenu (zie verder)

Soepen
Jrisl«—coﬁee
'Heerlijke hf‘uﬁelboui”on als Jrislf\—coﬁee geserveewd

Bisque de 9rus’racé

Licht gebonden schaaldierensoep met gamba'’s,

en een s+enge| van bladerdeeg en zwarte sesam
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JIsdranken

Spoom du chef

JIsdrank naar eigen smaak, met mousserende wijn

Giranite aux Pomme vert

Sov‘beﬁjs van gwavmy's overgoten met appelcider

Hoofdgerechten

Duo H’enrike

]\/\ec]ai”on van ossenhaas en varkenshaas gesey‘veev‘c] met

een saus van Pedro Ximenez

Assiette I'Orangerie
Combinatie van 9ebal<|<en kalfsbiefsh/\k en gesmoov‘o’e kalfssukacle

met venkelmousseline en c]v‘agonsaus

Cabillaud
Jn olijfolie, gebakken kabeljauwfile’r op een beclje van

bloemkoolmousseline geserveerd met een saus van sferanijs

Pintade

Giebraden fi|e+ van pare”/\oen met eigen fawce gesev‘veercl

gecawameliseerc’e wiHof en womige s[/\ewy saus

Choix du cl'\ef

* hoofdgerecht seizoensmenu (zie verder)
9
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Nagerechten

Dessert du chef

Combinatie van kleine V\agey‘ecl/\ﬁes

Tartelette tartin
Franse delicatesse van gecarameliseerde appelpaﬁen op

kmappev‘ig blaalercleeg 9eserveev‘d met vanille V‘OOVV\ijS

Giaateau au chocolat
L auw-warm chocolade ’raav"rje met

frambozen sorbet en coulis van passiefv‘uﬁ

Choix du cl'\ef

* nagerec'x\’r seizoensmenu (zie verder)

Dessertbuffet “Grand Spectacle”
(meev‘pv‘ijs €92,75 p.p.)

Menu Exaud

Wij stellen 9e|/\ee| naar uw wensen een exclusief menu samen.
Wordt het een 4, 5, of 6-gangen menu?
of wat denkt u van een 10-gangen menu?

(meerprijs afhankelijk van uw wensen)
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Menu choix du chef

4-gangen seizoensmenu
Wildmenu — oktober +/m januari
Voorjaawsmenu - februawi t/m apwil
yl\spey‘gemey\u - mei t/m 22 juni

Zomermenu — 23 jwf\i /' Sep’rember

Voo rjaa rsmenu

Salade de crevette — frisse salade met Hollandse gaw\alen
geserveerd met cocktailsaus
k %k %
Cappmccimo raz-el-hanout - sclf\uimige soep van Marokkaanse

kerrie met lente-ui vev‘gezeld van een soeps+enge|
X k%

Viande de veau — gegwilde wibbiefsh/tk (Ribeye) van het kalf

geserveerd met aardappel—groem‘e rosti en clragonsau\s
X k%

Granny Smith - pay‘fai’r van vanille met groene appel sorbet

vev‘gezelo’ van een frambozey\ coulis
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